
DESPACHO 4-178/2026 - PROTOCOLO ADMINISTRATIVO

Remetente SMAP - Secretaria Municipal de Administração e Planejamento
Mariana Campos Silva - Secretária De Administração E Planejamento

Destinatário SMAP-DL - Departamento de Licitações
A/C: Fernanda Silva Sousa Campos - Pregoeira

Data 20/04/2026 às 15:03:00

Assunto Licitações e Contratos

Conteudo

Assunto: Anexação de Documentos
Prezada,
Conforme solicitado, segue anexação de documentos referente à contratação de empresa para fornecimento de gêneros
alimentícios destinados ao atendimento das necessidades administrativas das Secretarias do Município de Vera Mendes –
PI.
Documento anexo :

1. Estudo Técnico preliminar
Fico à disposição para quaisquer esclarecimentos.
Atenciosamente,
Mariana Campos Silva
Secretária de Administração e Planejamento

ANEXOS

2. ETP - GENEROS.docx

Prefeitura Municipal de Vera Mendes
Secretaria Municipal de Administração e Planejamento
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR – ETPBASE LEGAL: LEI FEDERAL Nº 14.133/2021 (ART. 18, INCISO I, § 1º E § 2º).

FORMA  DE  CONTRATAÇÃO  SUGERIDA:  PREGÃ O  ELETRÔ NICO  COM  BASE  NA  LEI14.133/2021.
1. INTRODUÇÃOO presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta osdevidos estudos para a contratação de solução que atenderá  à  necessidade abaixo especificada.O objetivo principal é  estudar detalhadamente a necessidade de identificar no mercado amelhor  solução  para  supri-la,  em  observância  à s  normas  vigentes  e  aos  princípios  que  regem  aAdministração Pú blica.
2. OBJETO DA CONTRATAÇÃOSolução  para  atender  as  necessidades  de  aquisição  de  Gêneros  alimentícios  destinados  aoatendimento  das  necessidades  administrativas  da  Prefeitura  Municipal  de  Vera  Mendes  e  dasSecretarias Municipais. 
3. NATUREZA E FINALIDADE DA AQUISIÇÃO A  presente  contratação  possui  natureza  de  aquisição  de  bens  de  consumo  destinados  aofornecimento  de  gêneros  alimentícios  necessá rios  ao  atendimento  das  demandas  administrativasidentificadas  no  âmbito  da  Prefeitura  Municipal  de  Vera  Mendes-PI  e  das  Secretarias  Municipais,observadas as necessidades de abastecimento relacionadas ao funcionamento regular das unidadesadministrativas  e  ao  suporte  material  das  atividades  institucionais  desenvolvidas  pelos  diversosó rgãos da Administração.O objeto abrange o fornecimento de gêneros alimentícios diversos, destinados à  composição doconjunto de materiais de consumo utilizados pela Administração Municipal em contextos vinculadosao  expediente  administrativo,  ao  apoio  operacional  das  unidades  pú blicas  e  ao  atendimento  dedemandas  inerentes  ao  desenvolvimento  das  atividades  administrativas  sob  responsabilidade  dossetores demandantes.A aquisição insere-se no contexto das contrataçõ es destinadas ao suprimento de materiais deuso administrativo, cuja disponibilidade adequada contribui para a organização interna dos serviçospú blicos,  para  a  manutenção  das  condiçõ es  operacionais  de  funcionamento  das  unidadesadministrativas e para o atendimento regular de necessidades verificadas no cotidiano da estruturamunicipal.A dinâmica administrativa do Município envolve funcionamento permanente de setores comatribuiçõ es  distintas,  execução  de  atividades  internas,  apoio  logístico  a  açõ es  institucionais  edesenvolvimento  de  rotinas  administrativas  pró prias  de  cada  unidade gestora,  circunstâncias  quedemandam planejamento prévio quanto ao fornecimento de materiais de consumo compatíveis com arealidade operacional dos ó rgãos municipais.Nesse contexto, a finalidade da contratação consiste em assegurar adequada disponibilidadede gêneros alimentícios  em quantitativos compatíveis com a demanda administrativa identificada,favorecendo maior racionalidade no processo de aquisição, melhor controle de distribuição entre ossetores  demandantes  e  maior  aderência  entre  o  planejamento  administrativo  e  a  utilização  dosrecursos pú blicos.A  aná lise  desenvolvida  na  fase  de  planejamento  evidencia  que  a  contratação  contribuidiretamente para:• adequada organização do abastecimento interno das unidades administrativas;• compatibilização entre demanda administrativa e planejamento de aquisição;• racionalização do processo de suprimento de materiais de consumo;• aprimoramento do controle administrativo sobre distribuição e utilização dos itens;
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•  maior  previsibilidade  na  gestão  dos  recursos  pú blicos  destinados  ao  atendimento  dasnecessidades institucionais.Dessa  forma,  a  contratação  ora  planejada  apresenta-se  como  medida  compatível  com  aorganização  administrativa  municipal,  voltada  ao  adequado  atendimento  das  necessidades  deconsumo identificadas pelos setores demandantes, favorecendo maior eficiência no planejamento dasaquisiçõ es  pú blicas  e  melhor  adequação  do  fornecimento  à s  demandas  institucionais,  emconformidade com os pressupostos estabelecidos pela Lei nº 14.133/2021.Assim, a natureza da contratação corresponde à  aquisição de bens de consumo destinados aoatendimento  de  necessidades  administrativas  regularmente  identificadas  no  âmbito  da  PrefeituraMunicipal  de  Vera  Mendes-PI  e  das  Secretarias  Municipais,  conforme  as  conclusõ es  técnicasconsolidadas neste Estudo Técnico Preliminar.
4. DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DE CONTRATAÇÃOA presente contratação tem por objeto o fornecimento de gêneros alimentícios destinados aoatendimento das demandas administrativas, operacionais e institucionais da Prefeitura Municipal deVera Mendes-PI e de suas Secretarias Municipais, considerando a necessidade de assegurar suportematerial à s atividades internas, à s rotinas de trabalho, à s açõ es institucionais e à s demais providênciasadministrativas regularmente desenvolvidas pelos ó rgãos demandantes.A estrutura administrativa  municipal  é  composta  por  diversas  Secretarias  com atribuiçõ espró prias  e  finalidades específicas,  entre as  quais  se destacam as  Secretarias  Municipais  de Saú de,Transporte e Trânsito, Assistência Social, Esporte, Lazer e Juventude, Administração e Planejamento,Agricultura,  Recursos Hídricos,  Meio Ambiente e Saneamento, Finanças,  Obras e Serviços Pú blicos,Governo,  Inovação  e  Tecnologia,  Educação,  Cultura  e  Turismo,  além  das  demais  unidadesadministrativas integrantes da organização municipal. A identificação dessas unidades evidencia que oobjeto da contratação possui aderência à  estrutura administrativa efetivamente existente, permitindodelimitar com maior precisão o universo de atendimento e demonstrar a pertinência institucional dasolução pretendida. Os  gêneros  alimentícios  integram  o  conjunto  de  insumos  necessá rios  ao  funcionamentoordiná rio  de  determinadas  unidades  e  ao  desenvolvimento  de  atividades  internas,  reuniõ es  detrabalho, açõ es institucionais e eventos oficiais previamente justificados, razão pela qual a contrataçãose  mostra  adequada  para  assegurar  o  abastecimento  regular,  a  organização  das  aquisiçõ es  e  acompatibilidade  entre  a  demanda  administrativa  e  o  planejamento  das  compras  pú blicas.  Ainexistência  de  contratação  estruturada  para  esse  fim  pode  ocasionar  aquisiçõ es  fragmentadas,descontinuidade no suprimento, maior dificuldade de controle administrativo e menor eficiência noemprego dos recursos pú blicos destinados ao atendimento dessas necessidades. A  contratação  ora  planejada  busca,  portanto,  conferir  maior  racionalidade  ao  processo  desuprimento das unidades demandantes,  permitindo melhor organização  do abastecimento interno,maior  previsibilidade  na  gestão  dos  itens  de  consumo  e  adequada  compatibilização  entre  anecessidade  administrativa  e  a  solução  a  ser  contratada.  A  centralização  da  aquisição  emprocedimento ú nico favorece a uniformização das condiçõ es de fornecimento, o aprimoramento docontrole sobre distribuição e utilização dos itens e a obtenção de melhores condiçõ es de contratação,em observância aos princípios da eficiência, da economicidade e do planejamento. Considerando a natureza dos produtos a serem adquiridos, a contratação também se justificapela necessidade de compatibilizar o fornecimento com as condiçõ es de consumo, armazenamento,conservação,  validade e reposição dos itens,  de modo a reduzir perdas,  evitar desabastecimento eassegurar atendimento contínuo à s demandas administrativas regularmente identificadas no âmbitomunicipal.  A solução  proposta,  além de atender ao interesse pú blico,  mostra-se  compatível  com adinâmica de utilização dos gêneros alimentícios pelas unidades administrativas,  especialmente emcontextos de expediente interno, reuniõ es, açõ es institucionais e outras atividades oficiais vinculadasà s atribuiçõ es dos ó rgãos demandantes. A presente necessidade abrange, ainda, situaçõ es de cará ter eventual e institucional, desde quevinculadas ao interesse pú blico e previamente justificadas no planejamento da demanda, tais como
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reuniõ es, recepçõ es oficiais, açõ es administrativas específicas e eventos promovidos pelas SecretariasMunicipais  no  exercício  de  suas  atribuiçõ es.  Nessas  hipó teses,  a  contratação  deve  observar  apertinência da demanda, a compatibilidade com a finalidade pú blica e a adequação dos quantitativosao uso pretendido, sem prejuízo das especificaçõ es técnicas e condiçõ es de fornecimento que serãodetalhadas no Termo de Referência. Dessa forma, a contratação pretendida revela-se necessá ria para assegurar a continuidade dofuncionamento administrativo, a organização do suprimento das unidades demandantes e a melhorgestão  dos  recursos  pú blicos  destinados  ao  atendimento  dessas  necessidades,  mostrando-setecnicamente  adequada  e  administrativamente  compatível  com  a  estrutura  organizacional  doMunicípio de Vera Mendes-Pi.
5. REQUISITOS NORMATIVOS QUE DISCIPLINAM OS SERVIÇOS A SEREM
CONTRATADOS

⮚ Lei nº 14.133, de 1º de abril de 2021, Lei de Licitaçõ es e Contratos Administrativos
⮚ E demais legislaçõ es vigentes, correspondem ao objeto a ser licitado. 
6. LEVANTAMENTO  DE  MERCADO  E  JUSTIFICATIVA  DA  ESCOLHA  DO  TIPO  DE  SOLUÇÃO  A
CONTRATARO  fornecimento  contínuo  de  alimentos  configura-se  como  necessidade  estratégica  paraassegurar  o  funcionamento  regular  e  eficiente  das  atividades  administrativas,  institucionais  eoperacionais da Prefeitura Municipal de Vera Mendes–PI e de todas as suas Secretarias, constituindoinsumo essencial para a execução de programas, açõ es e serviços pú blicos desenvolvidos no âmbitomunicipal.O levantamento de mercado consiste em etapa de aná lise prévia voltada à  identificação decondiçõ es  usuais  de  fornecimento,  parâmetros  de  preços,  características  comerciais  e  alternativasdisponíveis  no  mercado  relacionadas  ao  objeto  da  contratação,  com  a  finalidade  de  subsidiartecnicamente a definição da solução mais adequada ao atendimento da necessidade administrativaidentificada.Para  a  presente  contratação,  foram  observadas  referências  disponíveis  em  contrataçõ espú blicas correlatas e consultas a bancos oficiais de preços, com o objetivo de identificar parâmetroscompatíveis com o fornecimento de gêneros alimentícios, considerando as características usuais decomercialização  dos  itens,  a  diversidade  de  produtos  normalmente  ofertados  no  mercado  e  ascondiçõ es praticadas para fornecimento à  Administração Pú blica.As referências obtidas permitem formação de parâmetro técnico preliminar quanto aos valorespraticados,  servindo  de  base  para  a  futura  estimativa  de  preços  da  contratação,  observada  anecessidade de compatibilização entre especificaçõ es dos itens, condiçõ es de fornecimento e realidademercadoló gica aplicável ao objeto.Além do levantamento de preços, foram consideradas alternativas possíveis para atendimentoda necessidade administrativa, incluindo aquisiçõ es isoladas e contrataçõ es pontuais, verificando-seque  tais  soluçõ es  tendem  a  reduzir  a  previsibilidade  do  abastecimento,  dificultar  o  controleadministrativo do consumo e comprometer a uniformidade do processo de aquisição.Sob perspectiva técnica, a formalização de procedimento licitató rio pró prio apresenta maiorcompatibilidade com a natureza da demanda identificada, por permitir planejamento administrativoprévio, consolidação das necessidades dos setores demandantes, definição uniforme de especificaçõ ese maior racionalidade no processo de aquisição.A solução escolhida mostra-se mais adequada sob os aspectos administrativo, operacional eeconô mico, na medida em que favorece melhor organização do fornecimento, maior controle sobre osquantitativos  contratados,  observância  dos  princípios  do  planejamento  e  da  economicidade  eadequada  compatibilização  entre  necessidade  administrativa  e  gestão  dos  recursos  pú blicos,  emconformidade com os parâmetros estabelecidos pela Lei nº 14.133/2021.
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6.1 DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃOApó s a aná lise das alternativas disponíveis para atendimento da necessidade administrativaidentificada,  concluiu-se  que  a  solução  mais  adequada  consiste  na  realização  de  procedimentolicitató rio pró prio destinado à  contratação de empresa para fornecimento de gêneros alimentícios, emconformidade  com  as  especificaçõ es  técnicas  e  quantitativos  definidos  no  planejamento  dacontratação, observados os parâmetros estabelecidos pela Lei nº 14.133/2021.A  definição  dessa  solução  decorre  da  constatação  de  que  o  objeto  pretendido  demandaorganização prévia do processo de aquisição, compatibilização entre necessidades administrativas dossetores  demandantes  e  estruturação  de  mecanismo  formal  de  contratação  capaz  de  assegurarregularidade  no  fornecimento,  uniformidade  de  especificaçõ es  e  racionalidade  administrativa  nautilização dos recursos pú blicos.Sob a perspectiva do planejamento, a realização de procedimento licitató rio pró prio permiteconsolidar  em  ú nico  processo  administrativo  as  demandas  identificadas  no  âmbito  da  PrefeituraMunicipal e das Secretarias Municipais, favorecendo maior coerência na definição do objeto, melhorcontrole sobre os quantitativos estimados e observância de critérios uniformes de seleção da propostamais vantajosa.No curso da fase preparató ria, foram consideradas alternativas distintas para atendimento danecessidade  administrativa,  mediante  aná lise  comparativa  de  soluçõ es  potencialmente  aplicá veis,observando-se aspectos de viabilidade, aderência ao objeto, capacidade de atendimento da demanda ereflexos administrativos decorrentes de cada hipó tese considerada.
Solução 01 – Adesão a ata de registro de preços vigente: Foi considerada a possibilidade deutilização  de atas de registro de preços disponíveis em outros entes ou ó rgãos  pú blicos.  Todavia,verificou-se que eventuais registros existentes podem não apresentar correspondência integral com asespecificaçõ es, quantitativos, unidades de fornecimento e condiçõ es de atendimento compatíveis coma realidade administrativa do Município, circunstância que pode comprometer a aderência da soluçãoà s necessidades efetivamente identificadas no planejamento.
Solução 02 – Aquisições isoladas ou sucessivas conforme demanda imediata: Também foiexaminada  a  hipó tese  de  atendimento  por  meio  de  aquisiçõ es  pontuais,  promovidas  conformesurgimento  de  necessidades  específicas.  Essa  alternativa,  embora  operacionalmente  possível  emsituaçõ es pontuais, apresenta limitaçõ es relevantes sob perspectiva administrativa, uma vez que reduza  previsibilidade  do  processo  de  suprimento,  dificulta  padronização  das  aquisiçõ es,  amplia  anecessidade  de  repetição  de  procedimentos  internos  e  compromete  maior  racionalidade  naorganização das contrataçõ es pú blicas.
Solução  03  –  Realização  de  procedimento  licitatório  próprio:  A  realização  deprocedimento  licitató rio  específico  mostrou-se  tecnicamente  mais  adequada,  por  permitirestruturação  prévia  da  contratação,  consolidação  das  necessidades  dos  setores  demandantes,definição  uniforme  das  especificaçõ es  dos  itens,  ampliação  da  competitividade  e  melhorcompatibilização entre a contratação pretendida e a realidade administrativa do Município.A  solução  escolhida  apresenta  maior  aderência  sob  os  aspectos  técnico,  administrativo  eeconô mico, na medida em que favorece adequada estruturação do planejamento da contratação, maiorcontrole sobre os quantitativos estimados, uniformidade na definição das especificaçõ es dos itens eobservância  dos  princípios  da  economicidade,  eficiência  e  racionalidade  administrativa,  além  demelhor  compatibilização  entre  o  fornecimento  pretendido  e  a  dinâmica  de  funcionamento  daAdministração Municipal.Sob a perspectiva da governança das contrataçõ es pú blicas, a opção adotada contribui paramaior coerência interna do processo administrativo, redução de iniciativas fragmentadas de aquisição,fortalecimento dos mecanismos de planejamento e melhor organização da futura execução contratual,
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assegurando que a contratação se desenvolva em ambiente de previsibilidade, controle administrativoe aderência ao interesse pú blico.
6.2 DA MODALIDADE DE LICITAÇÃO “PREGÃO ELETRÔNICO”A escolha da modalidade  Pregão Eletrônico justifica-se  pela ampla  publicidade conferida aoprocedimento licitató rio, bem como pela possibilidade de assegurar que as empresas interessadas emparticipar do certame demonstrem previamente o atendimento aos requisitos mínimos de qualificaçãoexigidos para a execução do objeto a ser contratado, em conformidade com as disposiçõ es da Lei nº14.133, de 1º de abril de 2021.O Pregão Eletrô nico caracteriza-se como modalidade de licitação, sendo definida no art. 6, incisoXLI, pela Lei n.14.133/2021, como adequada para contratação de bens e serviços comuns. No Pregão adisputa  de  preços  acontece  entre  quaisquer  interessados,  desde  que  comprovem  preencher  osrequisitos de qualificação nos termos exigidos pelo edital.A nova lei de licitaçõ es em seu art. 29, determina que a Concorrência e o Pregão seguem o ritoprocedimental comum, ou seja, possuem as fases: preparató ria, de divulgação de edital de licitação, deapresentação de propostas e lances, quando for o caso,  de julgamento, de habilitação,  recursal e dehomologação.Para  a  escolha  da  modalidade  apropriada,  na  fase  de  planejamento,  deve-se  considerar  aaplicação do Pregão sempre que o objeto possuir padrõ es de desempenho e qualidade que possam serobjetivamente definidos pelo edital,  sendo que não se aplicará  o Pregão à s contrataçõ es de serviçostécnicos  especializados  de  natureza  predominantemente  intelectual  e  de  obras  e  serviços  deengenharia, desde que estes não se qualifiquem como comuns.
6.3. DO CRITÉRIO DE JULGAMENTO “MENOR PREÇO”Nos termos do  art.  6º,  inciso  XLI,  da  Lei  nº  14.133/21,  enquanto modalidade  de  PregãoEletrô nico para contratação de bens e serviços comuns, poderá  ter como critério de julgamento osseguintes:a) menor preço;b) maior desconto;Diante das possibilidades apresentadas pelo regulamento de licitaçõ es, considerando todo ociclo  de  vida  do  contrato  e  a  seleção  da  proposta  apta  a  gerar  o  resultado  de  contratação  maisvantajoso para a Administração Pú blica, o critério de julgamento a ser adotado será  o de menor preço.A  escolha  do  tipo  “Menor  Preço”  se  justifica  por  ser  esse  o  tipo  mais  vantajoso  àAdministração  Pú blica,  aumentando  a  competição  entre  as  empresas  participantes  do  certame,possibilitando assim, que a proposta vencedora seja realmente aquela de menor preço, dentro dasespecificaçõ es constantes no edital, gerando com isso, economia aos cofres pú blicos.
6.4 DA JUSTIFICATIVA PARA A ADOÇÃO DO JULGAMENTO POR ITEMA presente contratação será  estruturada com critério de disputa por item, considerando ascaracterísticas pró prias dos gêneros alimentícios a serem adquiridos, a diversidade de especificaçõ esentre os produtos e a forma como esses itens são usualmente disponibilizados no mercado fornecedor.Embora os itens integrem um mesmo contexto de abastecimento administrativo, os gênerosalimentícios apresentam naturezas distintas quanto à  composição, unidade de fornecimento, forma deacondicionamento, perecibilidade, padronização comercial e dinâmica de oferta, circunstâncias querecomendam tratamento individualizado para fins de disputa, de modo a ampliar a competitividade epermitir maior aderência à s condiçõ es efetivamente praticadas no mercado.A aná lise de mercado evidencia que os produtos objeto da contratação são comercializados porfornecedores com capacidade de atendimento variá vel conforme o tipo de item, havendo situaçõ es emque determinados fornecedores possuem aptidão comercial para fornecimento de parte dos produtos,sem necessariamente reunir condiçõ es de atender integralmente a um agrupamento ú nico.A  adoção  do  julgamento  por  item  favorece  maior  participação  de  fornecedores,  amplia  acompetitividade  do  certame  e  contribui  para  obtenção  de  propostas  mais  vantajosas  para  aAdministração, especialmente em razão da diversidade comercial inerente ao segmento de gêneros
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alimentícios, atendendo aos parâmetros estabelecidos pelos arts. 11, inciso I, e 40, inciso X, da Lei nº14.133/2021.Importa  destacar  que  a  segmentação  da  disputa  por  item  não  caracteriza  fracionamentoindevido de despesa, uma vez que a contratação permanece inserida em procedimento ú nico, complanejamento administrativo consolidado, objeto definido e justificativa técnica unificada.Sob perspectiva operacional, a individualização dos itens não compromete a integralidade doatendimento da demanda administrativa, uma vez que cada produto possui autonomia funcional defornecimento  e  utilização,  podendo  ser  contratado  conforme  sua  especificidade,  sem  prejuízo  àfinalidade administrativa da contratação.Dessa forma, a adoção do critério por item apresenta-se como solução mais compatível com anatureza  do  objeto,  favorecendo  economicidade,  competitividade,  racionalidade  administrativa  eadequada seleção da proposta mais vantajosa para a Administração.
6.5 SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOSA adoção  do Sistema de Registro  de Preços mostra-se  adequada em razão  da  natureza dosgêneros alimentícios, especialmente daqueles de cará ter perecível,  cuja aquisição demanda entregasparceladas, conforme a necessidade de cada unidade requisitante. A medida também se justifica pelavariação  de  consumo entre  secretarias  e  ao  longo do exercício,  pela impossibilidade de estocagemprolongada de determinados itens e pela necessidade de preservar a economicidade, reduzindo perdaspor  vencimento,  custos de  armazenamento e  riscos  de  desabastecimento.  Assim,  o  SRP revela-se asolução mais eficiente e vantajosa para atender à  demanda administrativa de forma contínua e flexível.Ademais,  o  referido  sistema  contribui  para  a  observância  dos  princípios  da  eficiência  e  daeconomicidade, ao racionalizar os procedimentos licitató rios, possibilitar economia de escala e conferirmaior  flexibilidade  na  gestão  das  aquisiçõ es,  além  de  proporcionar  melhor  controle  orçamentá rio.Dessa  forma,  evidencia-se  a  adequação  da  adoção  do  SRP  como  solução  mais  eficiente  para  oatendimento do interesse pú blico na presente contratação.

6.6 DA PARTICIPAÇÃO DE ME E EPPEm casos em que o valor estimado se enquadra nos limites previstos no art. 48, inciso I, da LeiComplementar nº 123/2006, a participação na licitação será  exclusiva para Microempresas (ME) eEmpresas de Pequeno Porte (EPP), conforme determinação legal.
7. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADESA  estimativa  das  quantidades  foi  definida  a  partir  de  levantamento  técnico  realizado  pelaAdministração  Municipal,  considerando  as  demandas  administrativas  identificadas  no  âmbito  daPrefeitura Municipal de Vera Mendes-PI e das Secretarias Municipais, com base nas necessidades deabastecimento  informadas  pelos  setores  demandantes  e  na  aná lise  do  consumo  institucionalrelacionado aos materiais objeto da contratação.No  processo  de  dimensionamento,  foram  considerados  elementos  administrativos  eoperacionais  capazes  de  conferir  proporcionalidade  à s  quantidades  estimadas,  observando-se  aestrutura dos ó rgãos municipais, a diversidade de unidades atendidas, a natureza dos itens a seremadquiridos  e  a  necessidade  de  compatibilização  entre  consumo  previsto  e  planejamento  dacontratação.A  definição  dos  quantitativos  buscou  assegurar  correspondência  entre  a  demandaadministrativa identificada e a adequada organização do processo de aquisição, de modo a favorecer ouso  racional  dos  recursos  pú blicos,  evitar  excessos  incompatíveis  com  a  realidade  institucional  epermitir maior aderência entre necessidade administrativa e futura execução contratual.Esse procedimento confere maior consistência técnica à s quantidades inicialmente estimadas,garantindo  sua  compatibilidade  com  o  planejamento  institucional  e  sua  adequação  à  realidadeadministrativa  do  Município,  sem  prejuízo  de  ajustes  pontuais  que  possam  decorrer  de  revisõ estécnicas  promovidas  na  fase  de  consolidação  final  do  processo,  especialmente  quanto  àcompatibilização entre descriçõ es, unidades de fornecimento e quantitativos definitivos.
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As tabelas a seguir apresentam, de forma discriminada, os itens objeto da contratação e seusrespectivos  quantitativos  estimados,  resultantes  do  levantamento  realizado  junto  aos  setoresdemandantes  e  da  validação  administrativa  promovida  na  fase  de  planejamento,  observada  anecessidade  de  compatibilização  entre  demanda  institucional,  organização  do  abastecimento  eracionalidade na utilização dos recursos pú blicos.
GRUPO I - GENEROS ALIMENTÍCIOS PERECIVEIS PARA A PREFEITURA E DEMAIS SECRETARIAS MUNICIPAIS

ITEM DESCRIÇÃO QUANT UNIDADE

1
CARNE BOVINA DE 2ª ACÉ M PARA MARIA ISABEL,RESFRIADA OU CONGELADA EM BIFES COM REGISTRONO SIF OU SISP. ASPECTO PRÓ PRIO, NÃ O AMOLECIDA ENEM PEGAJOSA, COR PRÓ PRIA SEM MANCHASESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PRÓ PRIO, COMAUSÊ NCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.

330 KG

2
CARNE BOVINA DE 1ª COXAO MOLE, RESFRIADA OUCONGELADA EM BIFES COM REGISTRO NO SIF OU SISP.ASPECTO PRÓ PRIO, NÃ O AMOLECIDA E NEMPEGAJOSA, COR PRÓ PRIA SEM MANCHASESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PRÓ PRIO, COMAUSÊ NCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.

330 KG

3
CARNE BOVINA MOIDA MAGRA DE 2ª   CONGELADA.ASPECTO PRÓ PRIO, NÃ O AMOLECIDA E NEMPEGAJOSA, COR PRÓ PRIA SEM MANCHASESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PRÓ PRIO, COMAUSÊ NCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.  DEVESER ISENTA DE CARTILAGENS E DE OSSOS, COMREGISTRO NO SIF OU SISP.

2.475 KG

4
CARNE DE FRANGO INTEIRO CONGELADA COMADIÇÃ O DE Á GUA DE NO MÁ XIMO DE 6%. ASPECTOPRÓ PRIO, NÃ O AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, CORPRÓ PRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO ESABOR PRÓ PRIO, COM AUSÊ NCIA DE SUJIDADES,PARASITOS E LARVAS.  COM REGISTRO NO SIF OU SISP.

2.200 KG

5 SALSICHA BOVINA TIPO HOT DOG CONGELADA,EMBALAGEM, LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUERSUBSTÂ NCIA NOCIVA, ODORES ESTRANHOS, PRAZO DEVALIDADE MÍNIMO DE 06 MESES A CONTAR DA DATADE FABRICAÇÃ O. 4.400 KG
6 LINGUICA MISTA TIPO CALABRESA – COM REGISTRONO SIF OU SISP. COM ASPECTO CARACTERÍSTICO, CORPRÓ PRIA SEM MANCHAS PARDACENTAS OUESVERDEADAS, ODOR E SABOR    PRÓ PRIO, COMADIÇÃ O DE Á GUA OU GELO NO MÁ XIMO 3%. 1.100 KG
7 OVO DE GALINHA, BRANCO, GRANDE, ISENTO DESUJIDADES, FUNGOS   E   SUBSTÂ NCIAS   TÓ XICAS,ACONDICIONADO   EM EMBALAGEM APROPRIADA.CAIXA COM 360 UNIDADES. 30 CAIXA

8
CARNE SUÍNA TIPO PERNIL CARNE RESFRIADA DEPRIMEIRA QUALIDADE, LIMPA, EMBALADA EMPLÁ STICO TRANSPARENTE E ATÓ XICO, LIMPO, SECO,NÃ O VIOLADO, RESISTENTES, QUE GARANTAM AINTEGRIDADE DO PRODUTO ATÉ  O MOMENTO DOCONSUMO, A EMBALAGEM DEVERÁ  CONTEREXTERNAMENTE OS DADOS DE

1.100 KG
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IDENTIFICAÇÃ O, PROCEDÊ NCIA, NÚ MERO DELOTE, DATA DE VALIDADE, QUANT DOPRODUTO, NÚ MERO DO REGISTRO NO MINISTÉ RIO DAAGRICULTURA/SIF E CARIMBO DE INSPEÇÃ O DO SIF, OPRODUTO DEVERÁ  APRESENTAR VALIDADE MÍNIMADE 90 (NOVENTA) DIAS DA DATA DE ENTREGA. SENDOOS CORTES DE PERNIL SUÍNO.

9

CARNE SUÍNA TIPO COSTELINHA DE PORCO CARNE

120 KG

RESFRIADA DE PRIMEIRA QUALIDADE, LIMPA,EMBALADA EM PLÁ STICO TRANSPARENTE EATÓ XICO, LIMPO, SECO, NÃ O VIOLADO,RESISTENTES, QUE GARANTAM A INTEGRIDADEDO PRODUTO ATÉ  O MOMENTO DO CONSUMO.A EMBALAGEM DEVERÁ  CONTEREXTERNAMENTE OS DADOS DEIDENTIFICAÇÃ O, PROCEDÊ NCIA, NÚ MERO DELOTE, DATA DE VALIDADE, QUANT DOPRODUTO, NÚ MERO DO REGISTRO NO MINISTÉ RIO DAAGRICULTURA/SIF E CARIMBO DEINSPEÇÃ O DO SIF. O PRODUTO DEVERÁAPRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 90(NOVENTA) DIAS DA DATA DE ENTREGA.

10

CARNE DE FRANGO TIPO COXA E SOBRECOXA DEFRANGO PRODUTO DE PRIMEIRAQUALIDADE,CONGELADO SEM SINAIS DE

220 KG

DESCONGELAMENTO, LIVRE DE PARASITOS EDE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTEQUE POSSA ALTERÁ -LA OU ENCOBRIR ALGUMAALTERAÇÃ O, ODOR E SABOR PRÓ PRIOS, EMPORÇÕ ES INDIVIDUAIS EM SACO PLÁ STICOTRANSPARENTE E ATÓ XICO, LIMPO, NÃ OVIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA AINTEGRIDADE DO PRODUTO. ACONDICIONADO EMCAIXAS LACRADAS. A EMBALAGEM DEVERÁ  CONTEREXTERNAMENTE OS DADOSDE IDENTIFICAÇÃ O, PROCEDÊ NCIA, NÚ MERODE LOTE, QUANT DO PRODUTO, NÚ MERO DOREGISTRO NO MINISTÉ RIO DAAGRICULTURA/SIF/ E CARIMBO DEINSPEÇÃ O DO SIF. O PRODUTO DEVERÁAPRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 90(NOVENTA) DIAS A PARTIR DA DATA DEENTREGA. UNIDADE: QUILOGRAMA
11

CARNE DE FRANGO, TIPO CORTE: PEITO,
4.400 KGAPRESENTAÇÃ O: INTEIRO, ESTADO DECONSERVAÇÃ O: CONGELADO (A),PROCESSAMENTO:  SEM OSSO.OBS.: INTEIRO, CONGELADO, CONSISTÊ NCIA
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FIRME E COMPACTA. COM COR, CHEIRO, E SABORPRÓ PRIOS, CARACTERÍSTICAS ADICIONAIS: ISENTOSDE SUJIDADES QUAISQUER ESTRANHOS QUECOMPROMETAM A SUA QUALIDADE.
12 EMBUTIDO, TIPO: LINGUIÇA TOSCANA, 800 KGTAMANHO: GROSSA, TIPO PREPARAÇÃ O:FRESCA, ESTADO DE CONSERVAÇÃ O:RESFRIADO (A) UNIDADE.

13

PEIXE INTEIRO TIPO TAMBAQUÍ, A CARNE NÃ O DEVEESTAR DESCOLORIDA, COM MANCHAS OU PINTAS.LIMPO, SEM ESCAMAS E TRATADO.

60 KG

CONGELADO E ARMAZENADO A UMATEMPERATURA DE -18ºC (DEZOITO GRAUSCENTÍGRADOS NEGATIVOS), ETRANSPORTADO EM CONDIÇÕ ES QUEPRESERVEM AS CARACTERÍSTICAS DOALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBÉ M AQUALIDADE DO MESMO QUANTO À SCARACTERÍSTICAS (FÍSICAS, QUÍMICAS EORGANOLÉ PTICAS). ACONDICIONADOS EMEMBALAGENS FECHADAS E BEM LACRADA ETRANSPARENTES. ATÓ XICO, RESISTENTE, LACRADA,DEVIDAMENTE ROTULADOS COM OSDADOS DE IDENTIFICAÇÃ O, EMBALAGEMCOM AS INFORMAÇÕ ES SOBRE O PRODUTO E A DATADE CONGELAMENTO PROCEDÊ NCIAS, INFORMAÇÕ ESNUTRICIONAIS, NÚ MERO DE LOTE, DATA DEVALIDADE, PESO DO PRODUTO, NÚ MERO DOREGISTRO DO MINISTÉ RIO DAAGRICULTURA SIF. CADA UNIDADE DO PRODUTO DEVEPESAR DESCONGELADO NO MÍNIMO 2500G.
14

CARNE DE CARNEIRO - TRASEIRA, PEDACO,CONGELADA, E NO MAXIMO 10% DE SEBO E GORDURA,CONSISTÊ NCIA FIRME E COMPACTA. COM COR,CHEIRO, E SABOR PRÓ PRIOS, CARACTERÍSTICASADICIONAIS: ISENTOS DE SUJIDADES QUAISQUER  QUECOMPROMETAM A SUA QUALIDADE.
180 KG

15
FÍGADO BOVINO RESFRIADO OU CONGELADO EMBIFES COM REGISTRO NO SIF OU SISP. ASPECTOPRÓ PRIO, NÃ O AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, CORPRÓ PRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO ESABOR PRÓ PRIO, COM AUSÊ NCIA DE SUJIDADES,PARASITOS E LARVAS.  EMBALAGEM DE PLASTICOVIRGEM ATOXICO OU BANDEJA DE 1 KG,TRANSPARENTE, - COM REGISTRO NO SIF OU SISP.

80 KG
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16
CARNE SECA OU CARNE DE CHARQUE, CONGELADA.ASPECTO PRÓ PRIO, NÃ O AMOLECIDA E NEMPEGAJOSA, COR PRÓ PRIA SEM MANCHASESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PRÓ PRIO, COMAUSÊ NCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS.  DEVESER ISENTA DE CARTILAGENS E DE OSSOS, COMREGISTRO NO SIF OU SISP EMBALADA EM PLASTICOATOXICO  PACOTES DE 1KG

80 KG
       

GRUPO II - GÊNEROS ALIMENTÍCIOS NÃO PERECÍVEIS PARA A PREFEITURA E DEMAIS SECRETARIAS
MUNICIPAIS

ITEM DESCRIÇÃO QUANT UNIDADE

17
ACHOCOLATADO EM PÓ : instantâ neo, composto poraçú car, cacau em pó , vitaminas e minerais, embalagemprimá ria tipo pacote ou pote, com peso líquido de 400 g,contendo identificação do produto, marca do fabricante,data de fabricaçã o e prazo de validade. Validade mínimade 6 (seis) meses na data da entrega.

800 UND

18
AÇÚ CAR CRISTAL: branco, de primeira qualidade,acondicionado em embalagem resistente

3.300 PCTtransparente, contendo 01 kg, com identificaçã o naembalagem (ró tulo) dos ingredientes, valor nutricional,peso, fornecedor, data de fabricaçã o e validade. Isentode fermentaçã o, sujidades, parasitas, larvas e materialestranho. Apresentando cor, odor e saborcaracterísticos. Validade mínima de 12 (doze) meses, acontar da data de entrega19 AGUA MINERAL COPO 48X200ML 150 CX20 AGUA MINERAL EMBALAGEM 150 FDPLASTICA DE 12X500ML
21

ALHO: produto in natura, em unidades (cabeças), de 1ªqualidade, firme e intacto, sem lesõ es de 250 KGorigem física ou mecâ nica, devendo estar bemdesenvolvido, sadio. Nã o deve conter substâ nciasterrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes àsuperfície. CAIXA COM 01 KG
22 ARROZ BRANCO: subgrupo polido, classe longo fino,tipo I. O produto nã o deve apresentar mofo, 3300 KGsubstâ ncias nocivas, preparaçã o final dieté ticainadequada (empapamento). Embalagem primá ria:Sacos de polietileno transparente, pacotes de 1 kg.
23

ARROZ PARBOLIZADO:  classe longo fino, tipo I. Oproduto nã o deve apresentar mofo, 3300 KGsubstâ ncias nocivas, preparaçã o final dieté ticainadequada (empapamento). Embalagem primá ria:Sacos de polietileno transparente, pacotes de 1 kg.
24 AZEITONA VERDE: em conserva, acondicionada emembalagem contendo peso drenado de 100 g, comidentificaçã o do produto, marca do fabricante, data defabricaçã o e prazo de validade. 280 PCT
25 Balas mastigá veis sortidas, sabores diversos,acondicionadas em embalagem de 1 kg, comidentificaçã o do produto, fabricante e prazo de validade. 200 PCT
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26 MARSHMALLOW: PACOTE COM 250 GRAMAS. 70 PCT
27 BALA PIRULITO SORTIDO TIPO 200 PCTREDONDO SABORES VARIADOS, EMBALAGEM DE 1 KG,contendo identificação do fabricante e validade.

28

BISCOITO DOCE TIPO MARIA: de primeira qualidade,sem recheio, produto obtido pelo amassamento ecozimento de massa preparada com farinhas, amidos efé culas fermentadas, ou nã o e outras substâ nciaspermitidas na legislaçã o. Formato retangular ouquadrado. Serã o rejeitados biscoitos mal cozidos,queimados e de caracteres organolépticos anormais,nã o podendo apresentar excesso de dureza e nem seapresentar quebradiço. Embalagem primá ria: Pacotesde 400g embalados com filme plá stico ató xico,resistente e lacrado. Embalagem secundá ria: Caixa depapelã o reforçada, com as abas superiores e inferiorestotalmente lacradas com fita adesiva plastificada,identificada com o nome do fabricante, com capacidadepara até  10 kg. Data de fabricação: Má ximo de 30 dias.Prazo de validade: Mínimo de 07 meses. Caixa com24unidades de 400G cada

80 CX

29

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM-CRACKER: deprimeira qualidade, produto obtido pelo amassamento ecozimento de massa preparada com farinhas, amidos efé culas fermentadas, ou nã o e outras substâ nciaspermitidas na legislaçã o. Formato retangular ouquadrado. Serã o rejeitados biscoitos mal cozidos,queimados e de caracteres organolépticos anormais,nã o podendo apresentar excesso de dureza e nem seapresentar quebradiço. Embalagem primá ria: Pacotesde 400g embalados com filme plá stico ató xico,resistente e lacrado. Embalagem secundá ria: Caixa depapelã o reforçada, com as abas superiores e inferiorestotalmente lacradas com fita adesiva plastificada,identificada com o nome do fabricante, com capacidadepara até  10 kg. Data de fabricação: Má ximo de 30 dias.Prazo de validade: Mínimo de 07 meses. Caixa com24unidades de 400G cada

80 CX

30 BISCOITO ROSQUINHA. Caixa com 30 unidades de 300Gcada. 70 CX
31 BISCOITO WAFFER, SABORES 600 PCTDIVERSOS,  pacote de 80G cada.32 BOMBOM DE CHOCOLATE, recheado 280 PCTEMBALAGEM C/1KG
33

CAFÉ  EM PÓ : grã o torrado e moído, aspecto, cheiro esabor pró prio, livre de fertilizantes, sujidades,parasitas/ larvas e detritos animais ou vegetais,acondicionados à  vá cuo em embalagem de 250g.Registros obrigató rios nos ministé rios competentes eselo ABIC. Validade mínima de 6 meses a partir da datade entrega.
3600 PCT

34 CALDO, PARA CULINÁ RIA, TEMPERO 60 CXTIPO CALDO SABOR CARNE - CX DE24 TABLETES DE 19G CADA.
12
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35 CALDO, PARA CULINÁ RIA, 60 CXTEMPERO TIPO CALDO SABORGALINHA CX 24 TABLETES DE 19GCADA.
36 CHÁ  DE CAMOMILA; EMBALAGEM: 40 CXCAIXA COM NO MÍNIMO 10X10UNIDADES .
37 CHÁ  DE ERVA CIDREIRA; 45 CXEMBALAGEM CAIXA COM NOMÍNIMO 10X10 UNIDADES .
38 CHÁ  DE ERVA-DOCE; EMBALAGEM 50 CXCAIXA COM NO MÍNIMO 10X10UNIDADES .39 CREME DE LEITE EMBALAGEM DE 200G. 1800 UND40 CHOCOLATE EM BARRA EM 380 UNDEMBALAGEM DE 1KG
41

CACAU EM PO SOLUVEL: CACAU EM PÓ  70%, -CHOCOLATE, EM PO, PREPARADO COM CACAU EM PO,SOLUVEL, SEM ACUCAR, PARCIALMENTEDESENGORDURADO, EMBALADO EM CAIXA DE 200GCOM IDENTIFICAÇÃ O DO PRODUTO, DOSINGREDIENTES, INFORMAÇÕ ES NUTRICIONAIS, MARCADO FABRICANTE E ROTULAGEM DE ACORDO COMLEGISLAÇÃ O.
330 CX

42 COCO RALADO, EMBALAGEM C/ 260 UND 100G
43

COLORAU: produto obtido do grã o do urucum com amistura de fubá  ou farinha de mandioca. Aspecto de pófino, cor alaranjada, odor e sabor pró prios. No ró tulodeve constar a denominaçã o "colorífico". Embalagemprimá ria: Saco de polietileno transparente, ató xico,resistente, lacrado, pacotes de 100g. Embalagemsecundá ria: Saco de polietileno transparente, ató xico,resistente e lacrado, com 10 unidades, totalizando 01 kg.
160 PCT

44
CONDIMENTO EM PÓ  DE PIMENTA DO REINO: innatura, em pó  fino. Sem a presença de sujidade oumaté rias estranhas. Embalagem em polietileno, ató xicae transparente, sendo 10 unidades de 100g totalizando1 kg. Validade mínima de 12 meses a contar a partir dadata de entrega.

120 PCT

45 DOCE DE BANANA EM TABLETES: embalagem flexívelem pote plá stico, peso líquido de 01 kg, comidentificaçã o do produto, marca do fabricante, prazo devalidade com vigência de no mínimo 06 meses.Rotulagem de acordo com a legislaçã o vigente. 120 UND
46 DOCE DE GOIABA EM TABLETES : embalagem flexívelem pote plá stico, peso líquido de 1 KG, com identificaçã odo produto, marca do fabricante.  Rotulagem de acordocom a legislaçã o vigente. 110 UND
47 ERVILHA - LATA C/ NO MÍNIMO 200G. 240 UND
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48
EXTRATO DE TOMATE: simples concentrado.Ingredientes: Tomate, sal, com ou sem açú car.

60 CXEmbalagem primá ria: de vidro, intacta e com 190gramas. Embalagem secundá ria: Caixa de papelã oreforçada, com as abas superiores e inferiorestotalmente lacradas com fita adesiva plastificada,identificada com o nome do fabricante. Data defabricaçã o: Má ximo de 30 dias. Datade validade: mínimode 12 meses a contar a partir da data de entrega.EMBALAGEM C/24X190G

49
FARINHA DE MANDIOCA: Grupo: seca; Subgrupo: fina;Classe: branca; Tipo 1. Obtida das raízes de mandiocasadias. Nã o podem estar ú midas, fermentadas;apresentar misturas, resíduos, impurezas, odor forte eintenso nã o característico (rançosas) e coloraçã oanormal. Embalagem primá ria: Sacos de polietilenotransparente, ató xico, pacotes de 1kg. Data defabricaçã o: Má ximo de 30 dias. Data de validade:Mínimo de 05 meses.

330 UND

50
FARINHA DE TRIGO: farinha de trigo integralenriquecida com ferro e á cido fó lico. O produto deveráapresentar registro no ó rgã o competente, o conteú dodeve estar bem solto e seco, isento de pragas eimpurezas, acondicionados em pacotes intactos depolipropileno pesando 1 kg, com prazo de validademínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

580 UND

51 FARINHA LÁ CTEA, SABOR 250 PCTNATURAL, - EMBALAGEM C/ 180G.
52

FÉ CULA DE MANDIOCA: Tipo 1. Produto amilá ceoobtido da extraçã o da mandioca, de cor branca, fina,seca, livre de impurezas, umidade, fermentaçã o ouqualquer alteraçã o impró pria ao consumo. Embalagemprimá ria: sacos de polietileno transparente, ató xico,pacotes de 1 kg. Data de fabricação: má ximo de 30 dias.Data de validade: mínimo de 5 meses.
550 UND

53
FEIJÃ O CARIOCA: feijã o tipo 1, carioca, produto novo de1ª qualidade, sem sujidades, mofos e bolores.Embalagem primá ria: Sacos de polietileno transparente,ató xico, pacotes de 1kg. 1.300 KGEmbalagem secundá ria: Sacos de polipropilenoreforçados e lacrados com fitas adesivasplastificadas, com capacidade para no máximo 30kg.Data da fabricaçã o: má ximo 30 dias. Data de validade:mínimo de 06 meses.

54
FEIJÃ O PRETO: Tipo I, preto, isento de maté riasestranhas, impurezas, mofos e bolores.

500 KGEmbalagem primá ria: Sacos de polietileno transparente,ató xico, pacotes de 1kg. Embalagem secundá ria: Sacosde polipropileno reforçados e lacrados com fitasadesivas plastificadas, com capacidade para no má ximo30kg. Data de fabricaçã o: Má ximo de 30 dias. Data devalidade: Mínimo de 06 meses.
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55 FEIJÃ O DE CORDA: Tipo 1, isento de maté rias estranhas,impurezas, mofos e bolores. Embalagem primá ria: sacosde polietileno transparente, ató xico, pacotes de 1 kg.Data de fabricaçã o: má ximo de 30 dias. Data devalidade: mínimo de 06 meses. 650 KG
56 FIAMBRE BOVINO C/ 320G. 270 UND

57
FLOCOS DE MILHO: Pré  - cozido, AMARELA, produtoobtido pela moagem do grã o de milho, de 1ª qualidade,devendo ser fabricado a partir de maté rias primas sã s elimpas isentas de terra e parasitos. Produto de aspectofino, amarelo, livre de umidade. Embalagem primá ria:500g, plá stico ató xico, lacrada por selador. Embalagemsecundá ria: polietileno transparente, resistente e bemvedado Prazo de validade mínimo de 12 meses a contara partir da data de entrega.

650 UND

58 LEITE CONDENSADO: obtido a partir de leite integral,açú car e lactose, acondicionado em embalagem tipoTetra Pak ou lata, contendo aproximadamente 395 g,com identificaçã o do produto, marca do fabricante eprazo de validade.  -unidades de 390G cada. 4050 UND

59
LEITE EM PÓ  INTEGRAL: Leite em pó  integral einstantâ neo, obtido por desidrataçã o do leite de vacaintegral e apto para a alimentaçã o humana, medianteprocessos tecnoló gicos adequados, ingredientes: leiteintegral, emulsificante lecitina de soja, nã o contendoglú ten. Devendo ter boa solubilidade, embalagem 200g.O produto deverá  ter validade mínima de 12 meses.

2.600 UND

60
MACARRÃ O ESPAGUETE - com ovos, procedêncianacional, isento de mofo (manchas esverdeadas compontos brancos e cinza), de odores estranhos e desubstâ ncias nocivas. Embalagem tipo sacos depolietileno, termossoldada, transparentes, ató xicos eresistentes, contendo 400g. Prazo mínimo de validadede 12 meses a contar a partir da data de entrega.Reposiçã o do produto: no caso de alteraçã o do mesmoantes do vencimento do prazo de validade e embalagensdanificadas.

1.500 UND

61
MACARRÃ O VITAMINADO TIPO PARAFUSO – com ovos,procedência nacional, isento de mofo, odores estranhose substâ ncias nocivas, acondicionado em embalagem depolietileno termossoldada, transparente, ató xica eresistente, contendo 400 g. Prazo mínimo de validade de12 meses a contar da data de entrega. Reposiçã o doproduto em caso de alteraçã o antes do vencimento davalidade ou embalagens danificadas.

650 UND
62 MAIONESE, EMBALAGEM C/250GR . 170 UND
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63
MARGARINA: com sal, apresentando de 60% a 80% delipídios. Apresentaçã o, aspecto, cheiro, sabor e corpeculiares aos mesmos e deverã o estar isentos de rançoe de outras características indesejá veis. Deve terregistro no Ministé rio da Agricultura/ SIF/ DIPOA.Embalagem primá ria: Potes de polietileno resistente,com tabela de composiçã o nutricional, embalagens de500g. O produto deverá  ter validade mínima de 12meses

240 UND

64
MILHO PARA MUNGUNZÁ : grãos de milho amarelo e/oubranco, com aspecto, cor, cheiro e sabor pró prios, comausência de umidade, fermentaçã o, ranço, isento desujidades, parasitas e larvas. Embalagem de plá stica,ató xica de 500 g. Prazo mínimo de validade de 12 mesesa contar a partir da data de entrega.

180 UND

65 MILHO PARA PIPOCA: classe amarela tipo I, grupo duro,isenta de maté rias estranhas e impurezas. Apresentarcertificado do ministé rio de agricultura. Embalagemprimá ria: sacos de polietileno, transparente, ató xicos,pacotes de 500g. 250 UND

66
MILHO VERDE EM CONSERVA: simples, grã os inteiros,imersos em líquido de cobertura

1000 UNDapropriada submetida a processo tecnoló gico adequadoantes ou depois de hermeticamente fechados, osrecipientes utilizados a fim de evitar a sua alteraçã o. –embalagem 200g. Prazo mínimo de validade de 12meses a contar a partir da data de entrega.
67 Ó LEO DE SOJA: Ó leo de soja refinado, 100% natural. Nã odeve apresentar embalagem frá gil, mistura de outrosó leos e cheiro forte. Embalagem primá ria: Garrafasplá sticas contendo 900ml, nã o apresentandoamassamento e vazamento. 1.100 UND

68
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE ABACAXI : EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.

69
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE KIWI: EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.
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70
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE MANGA: EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 UND
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.

71
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE UVA: EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.

72
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE GOIABA: EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.

73
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE MARACUJÁ : EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.

74
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE AÇAÍ: EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.

75
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE ACEROLA: EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.
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76
POLPA DE FRUTA CONGELADA DE MORANGO: EMEMBALAGEM DE 1 KG. PRODUTO OBTIDO A PARTIR DEFRUTAS SELECIONADAS, DEVENDO SERTRANSPORTADO EM CAMINHÃ O REFRIGERADO,FECHADO. DE ACORDO COM A PORTARIA (CVS 15 DE07/11/1991). O PRODUTO DEVERÁ  APRESENTARLAUDO BROMATOLÓ GICO E REGISTRO NO MINISTÉ RIODA AGRICULTURA.

50 PCT
VALIDADE: MÍNIMO DE 06 MESES.77 REFRIGERANTE A BASE DE COLA 130 FDSENDO 6X2L78 REFRIGERANTE A BASE DE 80 FDGUARANÁ  SENDO 6X2L79 REFRIGERANTE A BASE DE 80 FDLARANJA SENDO 6X2L

80 REFRIGERANTE, COMPOSTO DE SUCO DE 420 UNDLIMÃ O, AGUA GASEIFICADA, AÇÚ CAR,CORANTES ARTIFICIAIS, SENDO 6X2L
81 REFRIGERANTE, COMPOSTO DE SUCO DE 360 UNDUVA, AGUA GASEIFICADA, AÇÚ CAR,CORANTES ARTIFICIAIS, ACONDICIONADOEM GARRAFA PET DE 2 LITROS. 6X2L
82 SAL: Sal Refinado Iodado. Nã o deve apresentarsujidades e misturas inadequadas. Embalagem primá ria:Sacos de polietileno transparente, ató xico, pacotes de1kg. Prazo de validade mínimo 12 meses a contar apartir da data de entrega. 480 KG
83 SALGADINHO DE MILHO SABORES 150 UNDDIVERSOS, EMBALAGEM COM45G NO MÍNIMO DEGRAMATURA PARA O PRODUTOOFERTADO
84

SARDINHA ENLATADA CONSERVADA EM Ó LEO:Comestivel preparada com pescado limpo, eviscerado,sem cabeça, acondicionada em caixa contendo 50unidades de 130 g cada, em embalagens íntegras, semestufamento, sem ferrugem e com revestimento internoapropriado. Validade mínima de 6 meses na data daentrega.
25 CX

85
SARDINHA ENLATADA CONSERVADA EM MOLHO DETOMATE:  preparada com pescado limpo, eviscerado,sem cabeça, acondicionada em caixa contendo 50unidades de 130 g cada, em embalagens íntegras, semestufamento, sem ferrugem e com revestimento internoapropriado. Validade mínima de 6 meses na data daentrega.

25 CX

86 SUCO CONCENTRADO SABOR CAJU: produtoindustrializado, nã o fermentado, nã o alcoó lico,unidades de 500 ml cada, com identificaçã o do produto,marca do fabricante, informaçõ es nutricionais evalidade compatível na data da entrega. 180 UND
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87 SUCO CONCENTRADO SABOR GOIABA: produtoindustrializado, nã o fermentado, nã o alcoó lico,unidades de 500 ml cada, com identificaçã o do produto,marca do fabricante, informaçõ es nutricionais evalidade compatível na data da entrega. 300 UND

88
SUCO CONCENTRADO SABOR ABACAXI: produtoindustrializado, nã o fermentado, nã o alcoó lico,acondicionado em embalagem de 500 ml, comidentificaçã o do produto, marca do fabricante,informaçõ es nutricionais e validade compatível na datada entrega.

250 UND
89 TEMPERO COMPLETO LIQUIDO TIPO 240 UNDCASEIRO EMBALAGEM DE 500ML
90

VINAGRE: Vinagre de á lcool. Produto deve estar intacto,bem vedado e constar a data de fabricaçã o, informaçã onutricional e ingredientes. Embalagem primá ria:Embalagem plá stica tipo PET, volume de 900 ml.Embalagem secundá ria: caixa de papelã o. Validademínima de 12 meses a contar da data de entrega.
130 UND

       
GRUPO III ORTIFRUTAS PARA A PREFEITURA E DEMAIS SECRETARIAS

ITEM DESCRIÇÃO QUANT UNIDADE

91
ABACAXI: in natura,de primeira qualidade, procedentede espécimes vegetais sadios, fresco, com grau dematuração adequado ao consumo, apresentandotamanho, aroma e coloraçã o característicos da espécie,firme, íntegro, livre de sujidades, insetos, enfermidades,lesõ es de origem física ou mecâ nica, mofos, manchas epartes deterioradas.

120 UND

92
ACELGA: in natura, fresca, de primeira qualidade,tamanho médio de aproximadamente 1 kg por unidade,coloraçã o uniforme, folhas íntegras, firmes e bemdesenvolvidas, livre de sujidades, parasitas, larvas,material terroso, umidade externa anormal e danosfísicos ou mecâ nicos decorrentes do manuseio etransporte.

140 KG

93
ALFACE CRESPA FRESCA: de 1ª qualidade, compacta efirme, com folhas frescas e viçosas, sem lesõ es deorigem física ou mecâ nica, perfuraçõ es e cortes,tamanho e coloraçã o uniformes, isentas de sujidades,parasitas e larvas, acondicionada em embalagemplá stica. Livre de resíduos de fertilizantes

70 KG

94 BANANA MAÇÃ  EXTRA: De 1ª qualidade, graú das, empenca, frutos com maturaçã o que permita suportar amanipulaçã o, com cascas uniformes no grau má ximo deevolução no tamanho, aroma e sabor da espécie, semferimentos ou defeitos, firmes e com brilho. 120 DZ

95
BANANA NANICA: climatizada, in natura, de primeiraqualidade, procedente de espécimes vegetais sadios,fresca, com grau de maturaçã o adequado ao consumo,tamanho, aroma e coloraçã o característicos da espécie,firme, íntegra, livre de sujidades, insetos, enfermidades,lesõ es de origem física ou mecâ nica, manchas e defeitosna casca.

120 DZ
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96
BATATA DOCE: IN NATURA, ESPÉ CIE DOCE, DEPRIMEIRA QUALIDADE, TAMANHO UNIFORME, CASCAROSA ESCURA, CONSISTÊ NCIA FIRME E PESOINDIVIDUAL MÉ DIO DE 150G. SEM DANOS APARENTES,RACHADURAS E PONTOS 70 KGINDICATIVOS DE GERMINAÇÃ O. ISENTA DE TERRA EOUTRO MATERIAL ESTRANHO, SUJIDADES, PRAGAS,LESÕ ES, ODORES E SABOR ESTRANHOS EEM ESTADO DE DECOMPOSIÇÃ O.

97 BATATA INGLESA: De 1ª qualidade devem apresentar ascaracterísticas de variedade bem definidas. Tamanhomédio, inteira, lisa, com polpa intacta e limpa, sembrotos, sem 2200 KG
manchas esverdeadas, rachaduras ou cortes na casca,sem manchas esverdeadas ou outros defeitos quepossam alterar sua aparência e qualidade.Acondicionadas em embalagem resistent

98
BETERRABA: De 1º qualidade, o produto deverá  estarfresco, sem folhas, isento de substâ ncias terrosas,sujidades, corpos estranhos aderidos à  superfícieexterna, sem rupturas, limpo e no ponto de consumo,sem folhas, tamanho médio. Acondicionada emembalagem plá stica de polipropileno resistente.

110 KG

99
CEBOLA BRANCA: Fresca, com as extremidades firmes,cor brilhante, haste bem seca. Isentas de broto, lesõ es deorigem física, mecâ nica ou bioló gica, substâ nciasterrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos àsuperfície externa, insetos, parasitas e larvas.Acondicionadas em embalagem resistente.

210 KG

100
CHUCHU: de 1º qualidade, devem apresentar ascaracterísticas de variedade bem definidas, estaremfisiologicamente desenvolvidas e maduras, bemformadas, limpas, sadias, com coloraçã o pró pria, livresde danos mecâ nicos, fisioló gicos, pragas, doenças eestarem em perfeitas condiçõ es de conservaçã o ematuração.

30 KG

101 COUVE- FOLHA: de 1º qualidade, com folhas firmes,viçosas, de cor verde brilhante, com coloraçã o etamanhos uniformes e típicos da variedade, livres deresíduos de sujidades, parasitas, larvas e resíduos defertilizantes, de colheita recente. 70 UND

102
CENOURA: De 1ª qualidade, sem folhas, tamanho médio,nova, sem rupturas, limpa, com coloraçã o e tamanhosuniformes e típicos da variedade, livres de resíduos desujidades, parasitas, larvas e resíduos de fertilizantes, decolheita recente, acondicionada em embalagem plá sticade polipropileno, resistente,  extra a tamanho médio,

110 KG

103
CHEIRO VERDE: Com folhas firmes, de cor verde, de 1ªqualidade com molho graduado, composto de cebolinhae coentro, viçoso, brilhante, fresco, verde, sem excessode umidade, sem sinais de amarelamento, com talosfirmes, sem folhas escuras ou murchas, com grau deevolução completa, livre de insetos, isenta de danos porqualquer lesã o física ou mecânica. Transportadasadequadamente.

110 PCT

20

D
oc

um
en

to
 o

fic
ia

l! 
V

er
ifi

qu
e 

a 
au

te
nt

ic
id

ad
e 

e 
a 

in
te

gr
id

ad
e 

em
: h

ttp
s:

//a
pp

.0
pa

pe
r.

co
m

.b
r/

va
lid

ar



104
LARANJA PÊ RA: De 1º qualidade, devem apresentar ascaracterísticas de variedade bem definidas, estaremfisiologicamente desenvolvidas e maduras, bemformadas, limpas, sadias, com coloraçã o pró pria, livresde danos mecâ nicos, fisioló gicos, pragas, doenças eestarem em perfeitas condiçõ es de conservaçã o ematuração. Embalagem: Saco de polietileno ató xicoresistente ou sacaria de rede pró pria para ortifrú tis,com capacidade de 10kg por embalagem.

7500 DZ

105
GOIABA: Goiaba de 1ª qualidade, tamanho médio, fresca,com coloraçã o uniforme e típica da variedade, em graude maturaçã o adequado ao consumo, firme, íntegra,livre de sujidades, parasitas, larvas, insetos, lesõ es deorigem física ou mecâ nica, manchas e defeitos na casca,acondicionada adequadamente para transporte.

200 KG

106
MAÇÃ : nacional, fresca, de 1ª qualidade, com aspecto,cor, aroma e sabor característicos da variedade, polpafirme e íntegra, tamanho e coloraçã o uniformes, grau dematuração adequado ao consumo, livre deenfermidades, material terroso, umidade externaanormal, resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas,larvas e danos físicos ou mecâ nicos decorrentes domanuseio e transporte, acondicionada adequadamentepara entrega. preferencialmente entregue em caixa depapelã o lacrada, com aproximadamente 120 unidades epeso médio de 18 kg, preservando a integridade doproduto

350 KG

107 MAMÃ O: Mamã o formoso, novo, de 1ª qualidade,tamanho médio, grau médio de amadurecimento, cascasã , sem rupturas, acondicionado em embalagem plá sticade polipropileno, resistente, com etiqueta de pesagem,prazo de validade semanal e especificaçõ es do produto 200 KG

108 MARACUJÁ : Maracujá  azedo extra, de 1ª qualidade,fresco, firme, com tamanho e coloraçã o uniformes, graude maturaçã o adequado ao consumo, livre de sujidades,parasitas, larvas, lesõ es, perfuraçõ es, cortes e danosmecâ nicos. 150 KG
109 MANDIOCA: Tamanho médio, fresca, de 1º, íntegra efirme com grau de maturaçã o adequado, isenta desubstâ ncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos. 170 KG

110
MELANCIA: Nova, de 1º qualidade e tamanho médio.Fruto com maturaçã o que permita suportar amanipulaçã o, com aspecto, cor, cheiro e sabor pró prio,com polpa firme e intacta, devendo ser bemdesenvolvido, isenta de enfermidades, parasitas elarvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos emecâ nicos oriundos do manuseio e transporte, decolheita recente, livre de resíduos de fertilizantes,devendo ser transportado de forma adequada.

170 UN.
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111
MELÃ O: Amarelo, novo, de 1º qualidade sem rupturas,tamanho médio, limpo. Fruto com maturaçã o quepermita suportar a manipulação, com aspecto, cor,cheiro e sabor pró prio, com polpa firme e intacta,devendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades,parasitas e larvas, material terroso e sujidades, semdanos físicos e mecâ nicos oriundos do manuseio etransporte, de colheita recente, livre de resíduos defertilizantes, devendo ser transportado de formaadequada.

90 KG

112
REPOLHO VERDE: de 1º qualidade sem rupturas,tamanho médio, limpo e cabeça fechada. Fruto commaturação que permita suportar a manipulaçã o, comaspecto, cor, cheiro e sabor pró prio, com polpa firme eintacta, devendo ser bem desenvolvido, isenta deenfermidades, parasitas e larvas, material terroso esujidades, sem danos físicos e mecâ nicos oriundos domanuseio e transporte, de colheita recente, livre deresíduos de fertilizantes, devendo ser transportado deforma adequada.

60 KG

113
PEPINO: In natura, de 1º qualidade sem rupturas,tamanho médio e limpo. Fruto com maturaçã o quepermita suportar a manipulação, com aspecto, cor,cheiro e sabor pró prio, com polpa firme e intacta,devendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades,parasitas e larvas, material terroso e sujidades, semdanos físicos e mecâ nicos oriundos do manuseio etransporte, de colheita recente, livre de resíduos defertilizantes, devendo ser transportado de formaadequada. Nã o estar completamete maduro. Pesoaproximado da unidade: 300G

60 KG

114
PIMENTÃ O: In natura, de 1º qualidade sem rupturas,tamanho médio, limpo  Fruto com maturaçã o quepermita suportar a manipulação, com aspecto, cor,cheiro e sabor pró prio, devendo ser bem desenvolvido,isenta de enfermidades, parasitas e larvas, materialterroso e sujidades, sem danos físicos e mecâ nicosoriundos do manuseio e transporte, de colheita recente,livre de resíduos de fertilizantes, devendo sertransportado de forma adequada. Nã o estarcompletamete maduro. Peso aproximado da unidade:200G

60 KG

115
PIMENTA DE CHEIRO: (PIMENTINHA) In natura, de 1ºqualidade sem rupturas, tamanho médio, limpo e cabeçafechada. Fruto com maturaçã o que permita suportar amanipulaçã o, com aspecto, cor, cheiro e sabor pró prio,com polpa firme e intacta, devendo ser bemdesenvolvido, isenta de enfermidades, parasitas elarvas, material terroso e sujidades, sem danos físicos emecâ nicos oriundos do manuseio e transporte, decolheita recente, livre de resíduos de fertilizantes,devendo ser transportado de forma adequada. Nã o estarcompletamete maduro.

60 KG
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116
TOMATE : de 1ª qualidade, tamanho médio, com grau dematuração aproximado de 80%, firme, fresco, comcoloraçã o uniforme e brilho característico, livre deferimentos, manchas, podridão, danos, murchamento,imaturidade excessiva, passamento ou quaisquerdefeitos que comprometam o consumo ou o rendimento,isento de sujidades, substâ ncias terrosas e corposestranhos aderidos à  superfície externa.

250 KG

117
MANGA: futas novas, de 1ª qualidade, tamanho médio,grau médio de amadurecimento, casca sã , sem rupturas,acondicionada em embalagem plá stica de polipropileno,resistente, com até  5Kg, com etiqueta de pesagem, prazode validade semanal e especificaçõ es do produto.evendo ser bem desenvolvido, isenta de enfermidades,parasitas e larvas, material terroso e sujidades, semdanos físicos e mecâ nicos oriundos do manuseio etransporte, de colheita recente, livre de resíduos defertilizantes, devendo ser transportado de formaadequada. Nã o estar completamete maduro

150 KG

Considerando a adoção  do Sistema de Registro de Preços,  os  quantitativos definidos nesteEstudo Técnico Preliminar correspondem a estimativa administrativa de consumo máximo projetadopara o período de vigência da futura ata, elaborada com base nos levantamentos encaminhados pelossetores  demandantes,  no  histó rico  de  consumo  institucional,  na  frequência  de  atividadesadministrativas,  no  apoio  a  açõ es  promovidas  pelas  Secretarias  Municipais  e  na  necessidade  demanutenção de disponibilidade regular dos itens.Ressalta-se que os quantitativos registrados não geram obrigação de aquisição integral pelaAdministração,  constituindo  referência  máxima  para  futuras  contrataçõ es  conforme  conveniênciaadministrativa,  disponibilidade  orçamentá ria  e  surgimento  efetivo  das  demandas  no  curso  daexecução, nos termos pró prios do Sistema de Registro de Preços.

8. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃOA estimativa do valor da presente contratação foi elaborada com fundamento em parâmetrosoficiais de preços, em observância aos critérios de planejamento e racionalidade exigidos pela Lei nº14.133/2021, mediante utilização de referências extraídas do Painel de Preços disponibilizado peloTribunal  de Contas do Estado do Piauí,  ferramenta destinada à  consulta de valores praticados emcontrataçõ es pú blicas e à  formação de parâmetros para estimativas de mercado.A metodologia adotada buscou identificar valores compatíveis com o objeto da contratação,observando referências aplicá veis a itens de natureza semelhante, de modo a subsidiar a formação daestimativa  preliminar  em  consonância  com  a  realidade  mercadoló gica  e  com  os  parâmetrosusualmente praticados em contrataçõ es pú blicas.Todo o procedimento de formação da estimativa foi balizado pelas orientaçõ es constantes noManual de Orientação de Pesquisa de Preços – 4ª Edição / Lei 14.133/2021, adotado como referênciametodoló gica de boas prá ticas administrativas para estruturação da pesquisa de preços e consolidaçãodos parâmetros utilizados na instrução do processo de contratação.A  utilização  de  base  oficial  de  preços,  associada  à  observância  de  metodologia  orientativaconsolidada, contribui para maior consistência técnica do processo estimativo, favorecendo a obtençãode parâmetros compatíveis com o mercado, a prevenção de distorçõ es relevantes na formação  dovalor estimado e a adequada instrução do processo administrativo.As  informaçõ es  utilizadas  para  composição  da  estimativa  encontram-se  consolidadas  emrelató rio pró prio de precificação, integrante do processo administrativo, no qual constam os registrose referências adotados para subsidiar a formação do valor estimado da contratação.
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9. DA EXIGÊNCIA DE GARANTIA (CONFORME DISPOSTO NO ART.96 E SEGUINTES DA LEI  Nº
14.133/21)Nos termos do art. 96 e seguintes da Lei nº 14.133/2021, não será  exigida garantia contratual,considerando que a natureza do objeto, o porte estimado da contratação e as características usuais domercado fornecedor não evidenciam, neste momento, necessidade de imposição dessa medida comorequisito de execução contratual.A  opção  pela  não  exigência  de  garantia  contratual  observa  critérios  de  proporcionalidadeadministrativa, tendo em vista que o objeto da contratação corresponde ao fornecimento de bens deconsumo de natureza comum, com execução vinculada a obrigaçõ es objetivamente verificá veis, cujafiscalização  poderá  ser  adequadamente  realizada  por  meio  dos  mecanismos  ordiná rios  deacompanhamento contratual e de recebimento dos itens fornecidos.A Administração  poderá  exigir  garantia de proposta,  nos termos do art.  58,  §1º,  da Lei  nº14.133/2021,  desde  que  haja  previsão  expressa  no  edital  e  observância  dos  limites  e  condiçõ eslegalmente admitidos. A adoção dessa medida justifica-se pela necessidade de reforçar a seriedade daspropostas apresentadas, reduzir o risco de desistências injustificadas durante o certame e conferirmaior segurança ao regular desenvolvimento da fase competitiva, especialmente em contratação queenvolve nú mero elevado de itens e demanda adequada estabilidade procedimental.

10.  DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOSA contratação destinada ao fornecimento de gêneros alimentícios tem por finalidade atenderde forma adequada à s demandas administrativas identificadas no âmbito da Prefeitura Municipal deVera Mendes-PI e das Secretarias Municipais, contribuindo para maior organização do processo deabastecimento  interno,  melhor  estruturação  das  aquisiçõ es  pú blicas  e  adequada  compatibilizaçãoentre planejamento administrativo e necessidades dos setores demandantes.Com a implementação da solução proposta, pretende-se alcançar resultados que ultrapassam osimples fornecimento dos itens, refletindo diretamente na organização administrativa da contrataçãoe  na  melhoria  do  processo  de  suprimento  institucional,  especialmente  sob  os  aspectos  deprevisibilidade, racionalidade e controle administrativo.Nesse contexto, destacam-se como resultados pretendidos:•  Melhor  organização  do  abastecimento  administrativo: assegurar  que  os  setoresdemandantes  disponham  de  fornecimento  compatível  com  as  necessidades  previamenteidentificadas, favorecendo maior regularidade no suprimento dos itens objeto da contratação.• Aprimoramento do planejamento das aquisições públicas: consolidar em procedimentoú nico demandas administrativas correlatas, reduzindo dispersão de aquisiçõ es e fortalecendoa ló gica de planejamento prévio.• Maior racionalidade na utilização dos recursos públicos: permitir que a aquisição ocorracom  parâmetros  previamente  definidos  de  quantitativos,  especificaçõ es  e  condiçõ es  defornecimento, favorecendo melhor controle da despesa pú blica.•  Fortalecimento do controle administrativo sobre consumo e distribuição: possibilitaracompanhamento  mais  eficiente  da  utilização  dos  itens  pelos  setores  demandantes,contribuindo para melhor gestão interna do fornecimento.•  Adequada  observância  das  especificações  técnicas  e  condições  de  fornecimento:assegurar  que  os  produtos  adquiridos  atendam  aos  parâmetros  definidos  no  Termo  deReferência, em conformidade com os requisitos administrativos aplicáveis ao objeto.Com esses resultados, a contratação contribui para maior coerência no processo de suprimentoadministrativo,  fortalecimento  do  planejamento  institucional  e  melhor  adequação  entre  asnecessidades identificadas pela Administração e a futura execução contratual.
10.POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS:A presente contratação, destinada ao fornecimento de gêneros alimentícios para atendimentodas demandas administrativas da Prefeitura Municipal de Vera Mendes-PI e das Secretarias Municipais,pode  gerar  impactos  ambientais  pontuais,  especialmente  relacionados  ao  uso  de  embalagens,
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acondicionamento dos produtos, transporte e geração de resíduos decorrentes do consumo dos itensadquiridos.Os principais impactos potenciais associados ao objeto concentram-se na geração de resíduossó lidos  provenientes  de  embalagens  primá rias  e  secundá rias,  tais  como  materiais  plá sticos,  papel,papelão e demais elementos utilizados no acondicionamento e transporte dos produtos fornecidos.Além disso, a natureza do objeto exige atenção quanto à  adequada gestão do consumo, de modoa  reduzir  desperdícios  e  evitar  perdas  decorrentes  de  armazenamento inadequado,  vencimento  deprodutos ou utilização incompatível com a demanda administrativa efetivamente identificada.Tais  impactos  são  considerados  controlá veis  mediante  adoção  de  prá ticas  administrativascompatíveis  com  a  racionalidade  no  consumo,  adequada  organização  do  recebimento  dos  itens,observância  das  condiçõ es  mínimas  de  armazenamento  e  descarte  ambientalmente  adequado  dosresíduos gerados.Sob perspectiva ambiental, a contratação também favorece melhor organização do processo deaquisição,  permitindo  maior  compatibilização  entre  quantitativos  estimados  e  necessidadesadministrativas, circunstância que contribui para redução de excessos e melhor utilização dos materiaisadquiridos.Dessa forma, a execução contratual deverá  observar boas prá ticas relacionadas ao uso racionaldos  produtos,  ao  manejo  adequado  das  embalagens  e  à  compatibilização  do  fornecimento  comprincípios de responsabilidade ambiental e gestão eficiente dos recursos pú blicos.
11.OBRIGAÇÕES DO CONTRATANTE E CONTRATADA

 As observâncias quanto à s obrigaçõ es da contratante e da contratada são aquelas estabelecidasno  edital  do  certame  e  seus  anexos,  em  especial,  minuta  de  contrato,  em  conformidade  com  asdisposiçõ es da Lei nº 14.133/2021.
12.PROVIDÊNCIAS PRÉVIAS AO CONTRATOAntes de formalizar o contrato com a empresa é  essencial tomar algumas providências préviaspara garantir a transparência, legalidade e eficiência do processo. Algumas das principais providênciasincluem:
 Elaboração  de  Termo  de  Referência  ou  Projeto  Básico:  É  fundamental  elaborar  Termo  deReferência contendo descrição detalhada das necessidades da Administração, com definição dasespecificaçõ es técnicas dos itens, quantitativos estimados, condiçõ es de fornecimento, prazos deentrega, critérios de aceitação e demais parâmetros necessá rios à  adequada instrução do processode contratação. Esse documento servirá  de base para a futura licitação e permitirá  maior clarezaquanto à s condiçõ es de execução do objeto pretendido.
 Publicação do Edital de Licitação: Caso o processo de contratação seja realizado por meio delicitação, é  necessá rio elaborar e publicar o edital de licitação conforme as exigências da legislaçãovigente. O edital deve conter informaçõ es detalhadas sobre o objeto da contratação, critérios deseleção, prazos, forma de apresentação das propostas, entre outros aspectos relevantes.
 Realização de Estudo de Viabilidade Financeira: Antes de formalizar o contrato, é  importanterealizar  um  estudo  de  viabilidade  financeira  para  garantir  que  o  município  tenha  recursossuficientes para arcar com os custos da contratação da empresa especializada. Isso inclui avaliar oimpacto orçamentá rio da contratação e verificar a disponibilidade de recursos financeiros.
 Análise  de  Documentação  da  Empresa:  É  necessá rio  realizar  uma  aná lise  detalhada  dadocumentação  da  empresa  interessada  em  participar  do  processo  de  contratação,  incluindocomprovação de regularidade fiscal,  trabalhista e previdenciá ria, certidõ es negativas de débitos,comprovante de capacidade técnica, entre outros documentos exigidos pelo edital de licitação oupela legislação aplicá vel.
 Avaliação de Propostas: Durante o processo de contratação, é  fundamental avaliar as propostasapresentadas  pelas  empresas  concorrentes  com  base  nos  critérios  estabelecidos  no  edital  delicitação. Isso pode incluir a aná lise do preço oferecido, qualidade dos serviços propostos, prazos deentrega, condiçõ es de pagamento, entre outros aspectos relevantes.
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 Negociação  de  Condições  Contratuais:  Apó s  a  seleção  da  empresa  vencedora,  é  importantenegociar as condiçõ es contratuais, incluindo prazos, formas de pagamento, garantias, penalidadespor descumprimento de cláusulas contratuais, entre outros aspectos. Essa etapa é  essencial paragarantir que o contrato atenda aos interesses do município e estabeleça obrigaçõ es claras paraambas as partes.
13.CORRELATAS/INTERDEPENDENTESInicialmente,  não  existem  em  andamento  contrataçõ es  correlatas  ou  interdependentes  quevenham a interferir ou merecer maiores cuidados no planejamento da futura contratação.

14.POSICIONAMENTO CONCLUSIVO QUANTO À VIABILIDADE DA CONTRATAÇÃOConclui-se  que  a  contratação  pretendida  apresenta  viabilidade  técnica  e  administrativa,considerando a necessidade identificada para o fornecimento de gêneros alimentícios destinados aoatendimento das demandas da Prefeitura Municipal de Vera Mendes-PI e das Secretarias Municipais. Aconclusão  fundamenta-se  na  compatibilidade  entre  o  objeto,  as  necessidades  administrativasconsolidadas,  a  disponibilidade  de  oferta  no  mercado  e  a  adequação  da  solução  escolhida  sob  osaspectos  técnico,  econô mico  e  operacional,  conforme  elementos  analisados  neste  Estudo  TécnicoPreliminar.Dessa forma, a contratação mostra-se administrativamente adequada, tecnicamente justificá vel ecompatível  com  os  pressupostos  que  orientam  a  fase  de  planejamento  das  contrataçõ es  pú blicas,favorecendo melhor organização do processo de aquisição e racionalidade na utilização dos recursospú blicos. Vera Mendes-PI, na data de sua assinatura. 
Mariana Campos Silva

Secretaria Municipal de Administração e Planejamento
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Prefeitura Municipal de Vera Mendes
Secretaria Municipal de Administração e Planejamento

MANIFESTO

Este documento foi assinado digitalmente, assegurando sua autenticidade, integridade e validade jurídica. As assinaturas eletrônicas aqui
registradas possuem equivalência legal à assinatura manuscrita, conforme estabelecido pela Lei nº 14.063/2020, que regulamenta o uso de
assinaturas eletrônicas em interações com entes públicos, e pela Medida Provisória nº 2.200-2/2001, que institui a Infraestrutura de Chaves
Públicas Brasileira (ICP-Brasil). Os atos praticados por meio digital atendem aos princípios de transparência e eficiência da administração
pública, conforme estabelecido pela Lei nº 14.129/2021 (Lei do Governo Digital).

Proteção contra fraudes: A assinatura digital funciona como um selo de segurança eletrônico. Qualquer alteração no conteúdo do
documento invalida automaticamente a assinatura, permitindo que ferramentas de verificação detectem imediatamente tentativas de
adulteração.

Garantia de originalidade: A assinatura digital assegura que o documento apresentado é exatamente o mesmo que foi assinado pelos
responsáveis, oferecendo uma camada adicional de confiança e transparência nas relações com a administração pública.

VERIFICAÇÃO E ACESSO

Validar Assinatura https://app.0paper.com.br/validar

Download Original https://app.0paper.com.br/organization/8/original-document-download?code=5b9c54f07b36ed1238deecc762
64a8fabaded7b73c31bc16abe6297ef0e1fcdf

Código de Acesso 5b9c54f07b36ed1238deecc76264a8fabaded7b73c31bc16abe6297ef0e1fcdf

Amparo Legal LEI Nº 306/2024
https://app.0paper.com.br/organization/8/decree

ASSINATURAS DIGITAIS

27

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/lei/l14063.htm
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